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1. Fournisseur 

Nom :  Autentic 
  TURBANG Pierre-Alain 
Adresse : Avenue des Lucioles, 1 
  1410 Waterloo 
Mail :   info@autentic.be 
 
 

2. Produits finis - Ingrédients 

Ingrédients : Pulpe de tomates* (tomates, acidifiant : acide citrique), Haricots rouges* (24%), Bœuf* 
(19%), Oignons*, Huile d’olive extra vierge*, Concentré de tomates* (tomates, acidifiant : acide 
citrique), Sel marin, Sucre de canne*, Cumin en poudre*, Paprika doux en poudre*, Ail*, Origan 
déshydraté*, Poivre de Cayenne en poudre* (0,1%), Poivre noir*, beurre* (lait). (*) Agriculture 
biologique. 
 

3. Allergènes majeurs 

 

Céréales contenant du gluten (à 
préciser) 

 Fruits à coques (à préciser)  

Crustacés  Céleri  

Œufs  Moutarde  

Poissons  Graines de sésame  

Arachides  Anhydride sulfureux et sulfites  

Soja  Lupin  

Lait X Mollusques  

 
 

4. Description de produits 

Plat Mijoté 
Chili con Carne 
Certifié bio : BE-BIO-01 CERTISYS EU/non-EU Agriculture 
 

5. Caractéristiques microbiologiques 

Flore mésophile (37°C) :  < 105 cfu/g 
Enterobacteriaceae  < 10 cfu/g 
Staphylocoques à coagulase + : < 10 cfu/g 
Listeria monocytogenes :  absence/25g 
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6. Déclaration nutritionnelle selon RE 1169/2011 

Energie :   503kJ/121kcal par 100g 
Matières grasses :  7,1g par 100g 
 dont acides gras saturés : 2,3g par 100g 
Glucides :   3,9g par 100g 
 dont sucres :   2,8g par 100g 
Protéines :    7,8g par 100g 
Sel :    1,0g par 100g 
 

7. Conditionnement 

Type d’emballage :   Bocal en verre – Consigné 
Conditionnement disponible : 450g & 250g 
Code-barres 450g :  0 725765 101976 
Code-barres 250g :  0 725765 101969 
 

8. Modalités de conservation 

Conservation avant distribution :  
Conservé à l’abri de la lumière et de la chaleur (en cave) 
Après production, la durée de vie (date de durabilité minimale) est de 12 mois. 

 
Modalité de conservation pour le client : 
 À conserver à l’abri de la lumière et de la chaleur 
 
Modalité de conservation pour le consommateur : 
 À conserver à l’abri de la lumière et de la chaleur 
 Après ouverture, se conserve 2 jours au réfrigérateur 
 

9. Utilisation attendue 

Plat mijoté à réchauffer plusieurs minutes avant consommation 


